
Rhea

Ausrollmaschinen
Benutzung

Die Reihe mechanische Teigausrollmaschinen RHEA erlauben das Tourieren und Ausrollen 
von allen Teigsorten.  

Funktionsprinzip

Die Dicke des Teiges wird durch das hin und her Passieren durch die Walzylinder reduziert.  
Vor jeder Passage regelt der Benutzer mit dem Bedienhebel den Walzenabstand und bes-
timmt damit die Dicke des Teiges.
Diese Einstellung ist auf einer Skala sichtbar. Die unterschiedliche Laufgeschwindigkeit der 
Teppiche am Ein- und Auslauf der Walzzylinder sichert ein Ausrollen ohne Stau und Zer-
reißen des Teiges.    
Zu Ende des Vorganges lässt sich der ausgerollte Teig leicht auf die abnehmbare Ausrollma-
schinen, die sich am Teppichende befindet, aufrollen.
        

Konstruktion

Alle Modelle :
• Walzzylinder aus verchromten Stahl, Durchmesser 800 mm, für ein genaues Ausrollen
• Robuste Struktur aus Stahl mit einer lebensmittelechten Epoxy-Farbe beschichtet  
• Synthetik-Teppich  
• 2 klappbare Tische für ein platzsparendes Aufräumen ausgenommen Modell 600 LC : nur 

ein Tisch klappbar  
• Ohne Werkzeuge abnehmbare und reinigungsfreundliche Abstreifer 
• 1 Aluminium Ausrollmaschinen 
• Freilaufende rolle « Easy Pass » pro Schubgitter

Sockelmodelle : 
• Sockel mit drehbaren Rollen : vorne mit 2 drehbaren Feststellrollen und hinten mit 2 
feststehenden Rollen  
• abnehmbarer Mehlauffangbehälter aus Edelstahl
• Zweifache Bedienungsmöglichkeit : Mit Pedal oder Bedienhebel 
• Teigauffang tablette aus Edelstahl
Schneideblock Modell SLC  : 
• Mit einer Station ausgestattet  für 2 Schneidezylindern und zwei Gegendruck-Rollen im 
Tisch integriert  
• Mit einem elektronischen Geschwindigkeitsregler ausgestattet  
  

Die Vorteile

• Qualitatives Ausrollen der Teiglinge ohne 
Zerreißen   
• Ausrollkapazität bis zu 8 kg für das größte 
Modell

• Einfache Benutzung :
- Teigrollen  « Easy Pass » Rollen, was ein 
Zerreißen des Teiges verhindert
- Sehr leichtes Einstellen der Teigst Dicke
- Teigaufnahmerollen
- Zweifache Bedienungsmöglichkeit  "von 
Hand oder Fuß" passt sich dem Benutzer an  
(Sockelmodelle)
- Neue ergonomische Schneide station

• Einfache Reinigung : 
- Abnehmbarer Mehlbehälter
- Mehlauffang (Sockelmodelle)

• Sicherheit konform mit der CE Norm
- Steuerkreis 24V
- Sicherheitsprüfung von einer unabhängi-
gem Instanz durchgeführt

Eigenschaften  

• Teppichbreite : 500 oder 600 mm
• Teppichlänge: 500 oder 700 mm
• Auf Sockel oder als Tischmodell 

erhältlich 
• Modell 600 LC  mit einer Schneide- 

Station ausgestattet
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Ausrollmaschinen Rhea

Rhea Modelle 500 T 500 TL 500 500 L 600 600 L 600 LC

Haupteigenschaften

Teppichbreite in mm 500 500 500 500 600 600 600

Teppichlänge in mm 500 750 750 1000 1000 1400 1400

Typ Tischmodell Sockelmodell

Ein-und Ausgangsteppich angetrieben       

Schneidestation       

Geschwindigkeitsregler       

Ergonomie

Klappbarer Tische (nur eine Seite Klappbar auf das Modell 600LC)        

Mehl-Behälter feststehend       

Mehl-behälter abnehmbar       

Aufnahm tablette aus Edelstahl       

Zweifache Bedienung «Hand & Fuß»       

Ausgestattet mit Aluminium Teigaufnahmerolle       

Mehlauffang bleche       

Ablage für Schneide Walzen       

2  «Easy pass» Rollen       

Stromversorgung

3PH 400 V 50 Hz       

PH 230 V  50- 60Hz       

3PH 230V  50Hz       

PH 208V 60 Hz       

Standard-Verpackung hitzebehandelt (Internationale Norm NIMP 

Palette mit Palette        

Holzkiste € € € € € € €

Latten-Holzkiste € € € € € € €

Zubehör- Rhea 600 LC*

Abmessung (mm) Gewicht Rohprodukt (g)

mini maxi

Werkzeug:  Formgebung 

RHEA 3 Dreiecke 130 183 50 80

RHEA 4 Dreiecke 110 137 35 45

RHEA 3 Dreiecke (Basis =200 mm) 200 180 82 112

RHEA 5 Dreiecke 80 110 20 27

RHEA  Querschnitt für Rechtecke Basis =110 mm 110 - 50 80

RHEA  Querschnitt für Rechtecke Basis =130 mm 130 - 70 100

RHEA 4 Kreise Ø 140 - 65 85

RHEA 5 Kreise Ø 100 - 30 50

4 « Rund geriffelt » Ø 140 - 65 85

5 « Rund geriffelt » Ø 100 - 30 50

5 « Oval glatt » 180 90 50 90

5 « Oval geriffelt » 180 90 50 90

Werkzeug:  Längsschnitt Rhea - 6 Scheiden Einstellung Scheiben-Abstand anpassen

* Es is notwendig eine formgebungschneide walze sowie eine Langsschnittschneide walze zu kombieniere
um die gewunshchle form zu bekommen für zusätgliche formen nehmen sit mit uns kontakt auf.
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Ausrollmaschinen Rhea

Technische Eigenschaften

Modell 500 T 500TL 500 500L 600 600 L 600 LC

Teppichbreite in mm (mm) 500 500 500 500 600 600 600

Teppichlänge (mm) 500 750 750 1000 1000 1400 1400

Motorstärke (Stromspannung 400Tri 50Hz) (kW) 0,55 0,55 0,55 0,55 0,75 0,75 1

Nettogewich (kg) 130 140 220 230 240 250 300

Zylinder Durchmesser (mm) 80

Zylinder Abstand (mm) 1-47

Minimales – maximales Teiggewicht (kg) 0,5 - 4 0,5 - 6 0,5 - 8 0,5 - 8

Models 500 T 500TL 500 500L 600 600 L 600 LC

A Bandbreite (mm) 500 500 500 500 600 600 600

B Gesamttiefe (mm) 865 865 910 910 1010 1010 1010

C Gesamtbreite in Arbeitsposition (mm) 1530 2150 2100 2475 2475 3221 3221

D Gesamtbreite in Aufräumposition (mm) 1165 1395 1243 1389 1389 1460 2663

E Arbeitshöhe (mm) 215 215 900 900 900 900 900

F Gesamthöhe in Arbeitsposition (mm) 690 690 1160 1160 1160 1160 1160

G Gesamthöhe in Aufräumposition (mm) (mm) 985 985 1685 1685 1685 1685 2093

Verpackung

Palette

Model 500 T 500TL 500 500L 600 600 L 600 LC

Breite (mm) 1113 1113 1113 1113 1113 1113 1113

Länge (mm) 1170 1170 1170 1170 1170 1170 1170

Höhe (mm) 840 1100 1300 1700 1300 1740 1840

Gewicht (kg) 150 160 250 250 260 270 320
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