E BOHIAP Mokazamenu 2unepmapkema-mun eo ®paHyuu

Surface magasin (m2) 1 800-2 200 4 000-8 000 + 8 000
Mnowaab marasmHa (m?3)

Passage caddies par jour 1 500-3 000 5500 - 10 000 + 10 000
Yucrno Tenexek B AeHb

CA Magasin / mois (K usdollars) 1.6-2.0 000 3.4-5.5 000 5.5-8.3 000
TO/ mecsuy (Teic. gonn. CLUA)

Production mois farine kg 12315000 25440000 40a 60 000
MoTtpebneHne mykn Kr/mec

Surface totale BVP (m2) 120-150 200-300 300-500
O6was nnowagb nekapHu (m?)

CA Boulangerie / mois (K us dollars 16-20 30-55 55-70
TO / mecsy, nekapHu (Tbic.$)

CA Paétisserie / mois (K us dollars) 16-20 30-55 55-70
TO/mecsau koHA. otaena (Toic. $)

CA Vienn. / mois (Kus dollars) 5-6 10-16 16-25
TO / mecsiL, 0T cnoeH.u3g (Toic. $)

CA Total BVP / mois (K us dollars) 37-46 70-126 126-165
O6was TO ot xnebobyn. 1

koHg.otaena. (Toic. $)

WHBecTuumn B xnebonek. geno, $ 130 000 270 000 410 000
Retour sur investissement, mois ~18 ~16 ~16
OkynaemocTb , Mecsil

SILOS/ Cunocsl 1x5 T ou 2x3 T/ 1*5T vnun 2*371 2x5Tou2x10 T 2*51 2*107 |2x 110 Quintaux/ 2*117

Bal. Rom. 100Kg/ Becbl 100 kr

Bal. Rom.100Kg/ Becbli

Bal. Rom. 100Kg/Becbl

PRE MELANGE/ NoaroTtoBka kK
3amecy

Refroid. 1401/h a 1°C/ Oxnagutens
140n/4 npn 71°C

Doseur d'eau SAMT/ [lJosaTop BOAbI
SAMT

Refroid. 240l/h a 1°C/
Oxnagutenb 240n/4 1°C

Doseur d'eau SAMT/
[osatop Bogbl SAMT

Refroid. 450I/h a 1°C/
Oxnagutenb 450n/4 1°C

Doseur d'eau SAMT/
HosaTop Boabl SAMT

MELANGE/ CmelunBaHue

Pétrin SPLA300 ou FBLA330 Luxe
avec cuve amovible/ Tectomec
SPLA300 nnn BFLA330 Luxe ¢
OTKaTHOW OEeXO0un

Pétrin SPL80/ Tectomec SPL80

Pétrin SPLA300 ou
FBLA330 Luxe avec cuve
amovible + EBCV/
TECTOMEC C OTKaTHOM
nexon+aexeobbeMoonpo
KnabiBaTenb

Pétrin SPL150/Tectomec

2 Pétrins SPLA300 avec
cuves amovibles+2
TecToMeca C OTKaTHOM
aexon+aexeobbemoonpo
KnabiBaTenb

Pétrin SPL150/TecTtomec

DIVISION-DETENTE-
FACONNAGE/ Oenenue-
Pacctorka-®opmoBka

MbI cmMoXxem Bce
paccunTaTtb 3a Bac!

YuntbiBaTh TPEOOBaAHUS 3aKa3ymka
0O3HayaeT Takke TO, YTO Mbl
OCO3HaeM B MOSIHON Mepe
CTOUMOCTb MHBECTULMIA. IMEeHHO
No3TOMY, Mbl UCMOSb3yeM
MHOMBUAYANbHbIA NOAX04 Npu
noacyeTe boaKeTa C TOYHOCTbIO 40
KONEenKu.

Takum obpasom, UCKMIYMB
HeornpeaeneHHOCh 1 YeTKO
COpUVEHTMPOBaHHbIE, Bbl B cunax
TOYHO YCTaHOBUTL BaLLM
cobcTBeHHbIE TPeOOBaHMSA K YPOBHIO
peHTabenbHoOCTH.

Table 2000x800 + 2 bacs de farine
sur roues/ pasgenoyHblv cton + 2
Gaka Anst Myku Ha Konecukax

Mercure 20 div/ Tectogenurtens
rmgpasn. Mercure 20 genenunmn

2 Echelles a bacs/ 2 ctennaxa ans
6akoB

Balance électronique 20 Kg/ Becbl
anektpnyeckue 20 Kr

Balancelle RTM3/ LLkad npomexyT.
paccTOMKKN NonyaBTOMaTU4eCcKuia
RTM3

Major sur 2TE/ MawwuHa
TecTohOpMOBOYHas C NEHTOMN

Table 2000x800 + 2 bacs
de farine sur roues/ cton
2000*800 + 2 baka ans
MYKW Ha Konecukax

Mercure 20 div + Option
DB30 (avec table 1500
x700)/ Tectogenutenb
rmgpasnuyecknin Mercure
20peneHun + Onumn DB
30 (+ cton 1500*700)

2 Echelles a bacs/ 2
cTennaxa ans 6akos
Balance électronique 20
Kg + Balance de précision
contrble des patons/Bechl
anektpwuy. 20 kr +
BbICOKOTOY.BEChI

Repose patons RP2/Lkad
NPOMEXYTOYHON
paccTovikn RP2

Major manu/MawwHa
TecToopMOBOYHas

Table 2000x800 + 2 bacs
de farine sur roues/ cton
2000*800 + 2 b6aka Ha
Konecukax

Mercure 20 div + Option
DB30 (avec table 1500
x700)/TectogenuTens
rmgpasnunyeckun Mercure
20penexHnn + Onuun DB
30 (+ cTton 1500*700)

2 Echelles a bacs/ 2
cTennaxa ans 6akos
Balance électronique 20
Kg + Balance de précision
contrdle des patons/ Becebl
anekTpwuy. 20 kr +
BbICOKOTOY. BECHI

Repose patons RP2/Wkad
NPOMEXYTOYHOMN
paccTtorkn RP2

Major manu/MawwwnHa
TecTohopMOBOYHas




Groupe auto :
DVP4+BLR+RTM6+REP+
MAJOR+3TE/ AsTomar.
nMHWA TectoaenuTenb
+TeCTOoOKpYrnuTenb
+LKad npomex. paccrT.
"penos -naTtoH"+
TectocopmoB. Maxop+
KOHBeNep-pasrpy3ymnk

2X Groupe auto :
DVP4+BLR+RTM6+REP+
MAJOR+3TE/ 2* AsTomar.
NUHUS: TecTogenuTenb+
TEeCTOoOKpyrnuTens +
"penos-naTtoH " +
Tectocpopm. Maxop+
KOHBEWep- pasrpy3uymk

FERMENTATION/ ®epmeHTauuns

BFC 3x3 chariots/ wkad
NPOMEXYTOYHON paccTorkn 3*3
TENEeXKu

10 chariots de cuisson 10 Tenexek
O/ BbINeYKn

BFC 3x5 chariots/wkad
NPOMEXYTOYHOM
paccTonkun 3*5 Tenexku

30 chariots de cuisson /30
Tenexek A/ BbINeyku

BFC 6x6 chariots/ wkad
NPOMEXYTOYHOMN
paccTokun 6*6 Tenexkm

50 chariots de cuisson +
50 Tenexek O/ BbINeYku

CUISSON/ Bbineyka

Four roto 8.62E (ou MG)/ neub
poTauuoHHas 8.62 (masyT/ras)

Four a soles 602.3.123 (ou Cervap)/
nogosasi neyb 602.3.123 (1nu
Cervap)

3 Fours roto 8.62E (ou
MG)/3 neun poTaumoHHbIe
8.62 (masyT/ras)

Four a soles 752.4.224 (ou
Cervap) + Elevateur/
nogosas neyb 752.4.224
(nnmn Cervap)+ anesatop

5 Fours roto 8.62E (ou
MG)/ 5 neyven
pOTaLUMOHHBIX 8.62
(masyT/ras)

Four a soles 752.4.264 (ou
Cervap) + Elevateur/
nogosas nevb 752.4.264
(vnn Cervap)+ aneBaTop

TRANCHAGE-EMBALLAGE/
Hapeska-ynakoBka

Trancheuse Presto 45/ xnebopeska
Presto 45

Emballeuse soudeuse en L/
ynakoBoYHas MalumHa

Trancheuse automatique a
tapis/xnebopeska

Ligne d'emballage/
yMaKkoBOYHas NIUHUS

Trancheuse automatique a
tapis/xnebopeska

Ligne d'emballage/
ynakoBoYHas nvHUNA

DIVERS/ Pa3Hoe

Plonge 1 bac 1 égouttoir/ 1
paknBuHa 1 cTOYHas pelleTka

Table 1500x700/ cton 1500*700

Plonge 1 bac 1 égouttoir/ 1
pakoBuHa 1 cTo4Hasi
pelleTka

Table 1500x700/ cton
1500%700

Plonge 1 bac 1 égouttoir/ 1
pakoBuHa 1 cTo4Has
peLueTka

Table 1500x700/cTon
1500%700

VIENNOISERIE/ BeHckui T1n

Laminoir type SF600LT/
TecTopackaTbiBaTeNb HaMOMbHbIN
SF600LT

2 Tables 2000x700/ 2 ctona
2000*700

Pétrin SPL 150/ Tectomec
SPL 150

Doseur d'eau/ gosatop
BOAb!

Laminoir type SF600L/
TecTopackaTbiBaTenb
SF600L

Croy 2000/ mawwmHa gns
kpyaccaHoB Croy2000

2 Tables 2000x700/ 2
ctona 2000*700

Pétrin SPL 150/ Tectomec
SPL 150

Doseur d'eau/ gosatop
BOAbI

Laminoir type SF600L/
TecTopackaTbiBaTesb
SF600L

Croy 2000/ mawwuHa gns
kpyaccaHos Croy2000

2 Tables 2000x700/ 2
ctona 2000*700

PATISSERIE/ Kongutep. naa.

Saturne 40/ CatypH 40

Machine a chantilly/ mawwnHa a/
B30OUT.CNUBOK

Injecteur a créeme/ BnpbickuBaTenb
Kpema

3 Tables 2000x800 + 2 bacs farine/
3 crona 2000*800 + 2 6aka and
MYyKM

Réchaud 4 plaques/ nnuta an. 4
KOHdOpKH

Saturne 60/CatypH 60

Pastocuiseur/ mawmHa
ans nactepusauun

Machine a chantilly +
Injecteur a creme/
MalLMHa 4/cnmBok
+UHXEKTOP Kpema

3 Tables 2000x800 + 2
bacs farine/ 3 ctona
2000*800+26aka g/ myku

Réchaud 4 plaques/ nnuta
an. 4 KOHGOPKM

Saturne 60 + Saturne 40/
CatypH 60 + CatypH 40

Pastocuiseur/ mawumnHa
Ans nactepusauum

Machine a chantilly +
Injecteur a creme/ mawunHa
O/CnMBOK+ NHXEKTOP
Kpema

3 Tables 2000x800 + 2
bacs farine/ 3 ctona
2000*800+2 6aka g/myku

Réchaud 4 plaques/ nnuta
an. 4 KOHOPKU

EMBALLAGE PATISS./ Ynakoska
KOHOUTEePCKUX n3aenun

4 tables 2000x700/ 4 cTtona
2000*700

Lave mains/ pyKOMOWMHUK

4 tables 2000x700/4 ctona
2000*700

Lave mains/pykomMOMHMK

4 tables 2000x700/4 ctona
2000*700

Lave mains/pyKOMOMHUK

PLONGE

MocygomoeyHble NpucnocobneHuns

Lave batterie/ nocygomoeyHas
MaLumHa

Plonge 2 bacs 1 égouttoir/ pakoBuHa
2 6aka 1 cTovHas pelueTka

Lave batterie/
nocyaomMoeyHasi MallumHa

Plonge 2 bacs 1 égouttoir/
pakoBuHa 2 6aka 1
CTOYHas peLueTka

Lave batterie/
nocygomoeydHasi MalluHa

Plonge 2 bacs 1
égouttoir/pakoBuHa 2 6aka
1 cTOYHas pelleTka




